MENU SEMAINE du 09 au 13 Juin 2025

Les fruits et légumes frais sont de saison. lIs sont issus de I'agriculture biologique, tout comme I'ensemble des laitages et les purées. Les viandes sont toutes d’origine

francgaise et labellisées. En fonction de I'approvisionnement, les menus peuvent étre modifiés.

Tous nos plats sont faits maison _&

gy |
Lundi 09/06 Mardi 10/06 Mercredi 11/06 Jeudi 12/06 Vendredi 13/06
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner

Croque monsieur

Nuggets maison

Agneau confit

Pissaladiéere roulée
Colin au citron

LES SCRATS Pommes roties Riz
ET A Polenta Fromage Semoule
LES MINIONS P E NTE COT E Fromage Laitage
Golter Golter Golter Golter
Semoule au lait vanillé Biscuit, yaourt et Pain/confiture, yaourt Créme chocolat et
et et
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Sans protéines Poulet Agneau Colin
= Féculent Féculent Féculent Féculent
LE JARDIN
ENCHANTE P E NTECOTE Laitage Laitage Laitage Laitage
Golter Golter Golter Golter
Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
biscuit biscuit biscuit biscuit
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Sans protéines Boeuf Porc Cabillaud
PENTECOTE Féculent Féculent Féculent Féculent
LES BABY Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
CIRCUS Goliter Golter Goliter Golter
Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
biscuit biscuit biscuit biscuit

© = Légumes ‘ = Protéines ‘ = Féculents

‘ = Laitages




