MENU SEMAINE du 14 au 18 Juillet 2025

Les fruits et légumes frais sont de saison. lIs sont issus de I'agriculture biologique, tout comme I'ensemble des laitages et les purées. Les viandes sont toutes d’origine

francgaise et labellisées. En fonction de I'approvisionnement, les menus peuvent étre modifiés.

Tous nos plats sont faits maison _&

gy = |
Lundi 14/07 Mardi 15/07 Mercredi 16/07 Jeudi 17/07 Vendredi 18/07
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Bolognaise Pizza Croque monsieur Poisson
LES SCRATS Coquillettes Gauffres de socca maison Riz
ET F E RI E Laitage Pommes roéties Laitage
LES MINIONS Laitage Laitage
Goliter Goliter Goliter Goliter
Pain, fromage Brioche, laitage et Pain/confiture, laitage Biscuit, laitage et
et
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Boeuf Sans protéines Jambon Poisson
LE JARDIN FE RI E Féculent Féculent Féculent Féculent
ENCHANTE Laitage Laitage Laitage Laitage
Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
biscuit biscuit biscuit biscuit
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Boeuf Sans protéines Jambon Poisson
Féculent Féculent Féculent Féculent
LES BABY F E RI E Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
CIRCUS Golter Golter Golter Golter
Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
biscuit biscuit biscuit biscuit
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